
CONAPI – MIELIZIA

INSIEME PER 

LA BIODIVERSITA’, DAL 1979



CHI SIAMO



LA MISSION

Conapi è un'impresa cooperativa fra apicoltrici e apicoltori soci, a 

carattere nazionale, che fa della valorizzazione delle produzioni del socio, 
della qualità e del biologico, la propria bandiera.

La relazione diretta con i «consumATTORI», il forte orientamento alle 

produzioni sostenibili, il legame con il territorio sono caratteristiche distintive 

della nostra impresa, che si concretizzano nella ricerca di percorsi 

innovativi per la proposta e la valorizzazione del miele e degli altri prodotti 

dell’alveare. 

Operiamo nella consapevolezza che l'apicoltura gioca un ruolo 

fondamentale per la tutela della biodiversità e offre molteplici 
vantaggi all'ambiente



LA NOSTRA COOPERATIVA

CONAPI…

- La più importante cooperativa di apicoltori in Europa

- 40 anni di esperienza nel mondo del miele e 

dell’apicoltura italiana: fondata nel 1979 a Bologna 

(Monterenzio) – Cooperativa Valle dell’Idice, divenuta 

“Consorzio Nazionale Apicoltori” con altre cooperative nel 

1985

- Primo produttore di miele biologico in Italia ed Europa

- Siamo l’unica vera filiera del miele e dei prodotti apistici



 279 sono I soci di CONAPI (individui, associazioni o cooperative), in tutto

oltre 600 apicoltori su tutto il territorio nazionale, ora anche europeo

 Tra i soci ci sono: 

7 cooperative e 4 associazioni

 Grazie alla partecipazione di 8 soci spagnoli e 1 ungherese CONAPI è 

diventata una cooperativa europea

 Il consiglio di amministrazione di CONAPI è formato da apicoltori e si

rielegge ogni 3 anni

LA NOSTRA FORZA: OLTRE 600 

APICOLTORI e 5 miliardi di api…



I nostril soci

sono

apicoltori

professionisti

Oltre il 62% 

degli apicoltori

sono giovani

Oltre il 23% 

delle Aziende 

apistiche sono

gestate da 

donne

Produciamo

miele, 

polline, 

propoli, 

pappa reale

e cera

40 anni di 

esperienza

ALCUNI DATI

100.000 

alveari

5 miliardi 

di api

3000 tonnellate

di miele



LA TRACCIABILITA’: IL NOSTRO 

IMPEGNO

Il miele di 

Mielizia è un 

miele italiano, 

non 

pastorizzato, 

con valori di 

assoluta

freschezza e 

TRACCIABILE. 



LE CERTIFICAZIONI



 Le arnie sono posizionate lontano da potenziali fonti di inquinamento

 Le api sono alleviate rispettando il loro bioritmo e curate in modo

naturale

 I materiali con cui si realizzano le arnie e le vernici sono naturali e 

selezionati

 Gestiamo oltre 50.000 alveari bio, che rappresentano il 20% degli

alveari bio italiani

 Più del 25% del miele bio italiano viene da CONAPI

IL NOSTRO MIELE BIO: COSA 

SIGNIFICA?



I PRODOTTI



I mieli Mielizia

 Millefiori e monoflora

 Tantissimi formati:

-vetro (da 1kg a 40g)

-squeezer

-bustine monodose



La nuova linea Mielizia BIO

Lanciata a Settembre 2019, la gamma comprende:

 Miele

 Composte

 Frollini

 Gelato



Il miele Mielizia BIO

Miele italiano con indicazione regionale, bio e tracciabile.

Formati: squeezer 250g, bustine monodose 5g, 

Vaso vetro 300g o 700g



I gelati Mielizia BIO

3 gusti – fiordilatte, nocciola e cacao – dolcificati solo con miele bio 

italiano dei nostri soci, solo 3 o al massimo 4 ingredienti, senza

additivi, conservanti, addensanti e coloranti, gluten free



Le composte di frutta Mielizia BIO

Composte biologiche realizzate con frutta

italiana con indicazione regionale per 4 gusti

su 6. Senza pectina aggiunta. Preparate con 

oltre 100g di frutta per 100g di prodotto

finito. 

Dolcificate con miele e zucchero d’uva.



I frollini Mielizia BIO
4 tipologie:

Grano saraceno e frutti rossi

Semintegrali con gocce di cioccolato

Cacao con gocce di cioccolato

Integrali di farro con fiocchi

Dolcificati con miele



Il polline e la pappa reale

Due integratori naturali dalle molteplici proprietà.

Il polline è disponibile secco in vasetto o fresco in vaschette.



Il vasetto in carta 100% biodegradabile

3 tipologie, 100g di prodotto

100% biodegradabile e compostabile



Gli integratori Mielizia BIO



Integratori e logo

Abbiamo candidato i ns 

integratori e hanno vinto il 

premio «QUALITY AWARD 

2021» PREMIATO DAI 

CONSUMATORI e 

APPROVATO DAI 

NUTRIZIONISTI



Le nuove barrette 

RAW Mielizia BIO



ALCUNE INFORMAZIONI

• 2 barrette da 35g: ENERGIA BIO e ENERGIA SPORT BIO

• Sono barrette energetiche

• Sono RAW

• Sono realizzate con prodotti apistici biologici italiani e 
selezionati ingredienti

• Sono senza zuccheri aggiunti

• Sono senza glutine

• Il gusto è eccezionale e viene preservato anche grazie al film 
salvafreschezza



COSA SIGNIFICA «RAW»

Raw significa lavorate a basse temperature per 

preservare l’integrità e il gusto degli ingredienti



ENERGIA BIO 35g

Ingredienti:

Datteri, Uva Thompson, Anacardi, 

Burro di cacao crudo, Fichi, 

Pappa reale liofilizzata (1,5%), 

Olio essenziale di limone

E’ un prodotto adatto da portare con sé, come 
scorta di energia per ogni momento della 
giornata



ENERGIA SPORT BIO 35g

Ingredienti: 

Fichi, Datteri, Quinoa soffiata, 

Granella di cacao crudo, 

Burro di cacao crudo, Polline (7%), 

Pappa reale liofilizzata (1%), 

Olio essenziale di arancio dolce

E’ un prodotto adatto da portare con sé, come scorta di 
energia per ogni momento della giornata, ma soprattutto 
adatto agli sportivi



IL PRODOTTO CHE MANCAVA

Le barrette Mielizia BIO completano la gamma 

di integratori biologici 100% naturali. 

I loro colori e il packaging richiamano gli altri 

prodotti «energizzanti» in bustine, ENERGIA BIO 

ed ENERGIA SPORT BIO. Le barrette, come le 

bustine, hanno infatti funzione energizzante, 

per le attività di tutti giorni o più 

specificamente per lo sport.



Le possibilità di personalizzazione



Tanti progetti di comunicazione

Su tanti canali…



Le blogger



ADV
Continua l’attività di Mielizia sulla 

stampa,

con ambiziosi progetti per il futuro 



Il Parco delle Api e del Miele

Il Parco – Museo è 

stato creato per 

far conoscere al 

pubblico il mondo 

delle api e dei 

prodotti apistici: 

propoli, polline, 

pappa reale, 

cera.



Il nostro ruolo istituzionale



L’importanza delle api



Grazie


